
мАоУ (СоШ Ns 153 с углубленным изучением иностранных языков) г.Перми

Акт

25 октября2022

Комиссия в ооOТаве: предOедателя бракеражной комиссии Пешиной к.д.,
члена комиссии Вавиловой Е.ю.., в присутствии зав. Производством столовой
Палъчик Е.П. провела проверкУ гIитания учащихся в здании школы по адресу: ул.Таймырская,3.

В ходе проверки установили:
1. Правила хранения продуктов на пищеблоке соблюдаются;
2. Контрольное блюда в н€tличии;
3. Сертификаты качества продуктов в нЕtличии, сроки ре€шизации

соответствуют;
4. Выдача горячих блюд начинается за 7 минут до конца урока,

производится работником столовой;
5 Температура подачи готовых блюд соответствует нормативной;
6. Суточные пробы в н€lJIичии;
7. Кухонная и столовая посуда чист€ш без сколов;
8. Технологическое оборудование исправно, в рабочем состоянии;
9. Яйца и курицу на пищеблок привозят по заявке зав. производства, на пи-

щеблоке не хранятся;

Рекомендовано:
зав. Производствам постоянно контролировать температуру выдавае-

мых блюд.

продуктов

сервировка

классным руководителям проводить разъяснительную работу с роди-
телями и учащимися о пользе горячего питания в столовой.

Пешина к.А.
Вавилова Е.Ю.

Пальчик Е.П.


