
МАОУ (СОШ Ns 153 с углубленным изучением иностранных языков)) г.Перми

Акт

27 феьралlя2023

Административная комиOOия в ооOтаве: предоедатеJш админиOтративной
комиссии Исаевой Н.Р., членов комиссии Пешиной К.А., Вавиловой Е.Ю, Коро-
стелевой О.Ю., в присутствии зав. производством столовой Пальчик Е.П. провела
проверку организации питания уIащихся в здании школы по адресу: ул. Таймыр-
ская,3.

В ходе проверки установлено:
1. Контроль эстетического и санитарного состояния:

- контролъные блюда имеются;
- обеденный зал чистый, на столах имеются салфетки, столовые приборы
чистые, сухие, столовая посуда без сколов и трещин

2. Контроль процесса нарываниrI и приема пищи:
- продолжительность перемен 20 минут;
- выдача горячих блюд начинается за 7 минут до конца урока, сервировка
производ ит ся работником столовой ;

После приема пищи столы обрабатываются, обеденный зал проветривается;
З. Соблюдение рациона питания:

- фактическое меню на 27.02.2023г. согласовано с директором школы, вы-
вешено в обеденном з€tlrе, запрещенные продукты и блюда в меню отсут-
ствуют;
- выход блюд завтрака <<Переменка) (овощи свежие порциями (помидоры
свежие) - 60 г., котлеты школьные - 90г., каша гречневЕuI рассыпчатая - 150
г., чай каркаде - 200 г., хлеб 2 куска - 60 г.) соответствуют меню и техноло-
гичёским картам;

4. Обеспечение питьевого режима:
-доступ к питьевой воде свободен, подносы промаркированы, количество
чистой посуды достаточно;

5. Полнота и своевременность заполнения документации:
- все журн€lлы имеются в н€IIIичии, заполнены правильное своевременно;
- в наJIичии график уборки обработки столов, проветривания обеденного за-
ла, влажная уборка заJIа;

6. Прием и хранение пищевых продуктов и продовольственного сырья:
- ,.Щоговоры, сопроводительные документы на поставку продуктов питания
(н акладные, деклар ации, сертификаты) имеются ;

7. Кадровое обеспечение пищеблока:
- личные медицинские книжки работников пищеблока имеются, гигиениче-
ская подготовка пройдена;

8. Локальные и распорядителъные акты rIреждения:



- Положение об организации питания в школе, положение о бракеражной
комиссии, положение об общественной комиссии имеются;
- прик.lз об утверждении режима работы )чреждения, график питания уча-
щихся, режим работы пищеблока, приказ о н€вначении ответственных лиц
за организацию питанияi
9. Обеспечение информационной открытости вопросов по организации пи-
тания в учреждении:
- стенд по организации питания с необходимой информацией имеется, ма_
тери€rлы по формированию навыков и культуры здорового питания имеют_
ся;
- на сайте рzвмещена актуutльная информация о поставщике питания и еже-
дневное меню;

Вывод:
Требования Роспотребнадзора по организации питания соблюдаются

в полном объеме и в соответствии с санитарно-гигиеническими требовани-
ями.
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