
МАОУ (СОШ Ns 153 с углубленным из)п{ением иностранных языков>) г.Перми

Акт

28 февраля2023

Комиссия в составе: председателя бракеражной комиссии Пешиной К.А.,
члена комиссии Постниковой Т.А., в присутствии зав. производством столовой
Пальчик Е.П. провела проверку питания )чащихся в здании школы по адресу: ул.
Таймырская,3.

В ходе проверки установили:
1. Столы и стулья чистые. Столовая посуда без сколов и трещин;
2. Технологическое оборудование в исправном состоянии;'
З. Контрольное блюда в н€lличии;
4. Сертификаты качества продуктов в н€lJIичии,

соответствуют;
5. Выдача горячих блюд начинается за 7 минут

производ ится работником столовой ;

6. Блюда соответствуют ежедневному меню и технологическим картам. Зав-
трак рыбные хлебцы паровые из минтая (90г.), рис отварной (100г.), овощи
отварные (50 г.), хлеб (60г), фру*, (170 г);

7. Температура подачи готовых блюд cootBeTcTвyeT нормативной;
8. ,Щокументация по питанию (журна_пы) заполнена своевременно.
9. Ведется журнчtл здоровья и журнал обработки поверхностей.

Рекомендовано:
Зав. Производствам постоянно контролировать температуру выдавае-

мых блюд.
Классным руководителям проводить р€въяснительную работу с роди-

телями и учащимися о пользе горячего питания в столовой.
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