
МАОУ (СОШ Jф 153 с углубленным изучением иностранных языков) г.Перми

Акт

25 октября2O2З

Комиссия в 0оOтаве: предOедателя бракеражной комиааии Пешиной К.А.,
члена комиссии ГIостниковой 'Г.А., в присутствии зав. Производством столовой
Середкиной Е.В. провела проверку питания учащихся в злании Iпколы по адресу:
ул. Таймырская, 3.

В ходе проверки установили:
1. СтоrIы и стулья чистые, Ст,оловая посу/]а без ско;tов и треIцин;
2. Контрольное блюда в наJIичии;
3. Сертификаты качества продуктов в наJIичии, сроки реаJIизаI1ии про/]уктов

соответсl,вуIо,г;
4. Rыдача горячих блюд I{ачинаетая за 7 мину,г до конца урока, сервировка

производится работником столовой;
5. Блюда соответствуют ежедневному меню и технологическим картам. Зав-

трак огурцы свежие порциями (80 г.), птица отварная (90 г.), макароны от-
варные (150 г.), чай с лимоном (20017) хлеб 2 кус. (60 г.);

6. Температура подачи готовых блюд соответствует нормативной;
7. .Щокументация по питанию (журналы) заполнена своевременно.

Рекомендовано:

Классным руководитеJIям проводить р€tзъяснительную работу с роди-
телями и учащимися о пользе горячего питания в столовой.

Пешина к.А.

Постникова Т.А

Середкина Е.В.

Зав. Производствам постоянно контролировать температуру выдавае-
мых блюл.


