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Примечания

н€Lпичие профессиона_гiьной квалификации
не ниже З-4 разряда у сотрудников пи-
щеблока (п.|4.2.Г|

LtrI Бояршинова О.В./
школа

При поступле-
нии на работу
lI раз в годпрохождение сотрудниками пищеблока

профессиональной переподготовки один разв три года (п.14.2.Г|

Irtr7 Бояршинова О.В./
школа

1 раз в год

наличие личных медицинских книжек ра-
ботников пищеблока (п. 1З.10 [1]), в кото-
pbix отражено своевременное прохождение
работниками пищеблока медосмотра i раз в
год (п. 1З.9 Г1

ИП Бояршинова
о. В./школа,/медицинский

работник

l раз в год

своевременное прохождение гигиенической
подготовки работниками пищеблока 1 раз в
2 года (п. 1З.9 Г1.])

ИП Бояршинова О.В./
школа/медицинский ра-
ботник

1 раз в год

осмотр работников пищеблока на наJIичие
гнойничковых заболеваний кожи рук и от-

ытых поверхностей тела, а также ангин,

Заведующий производ-
ством/ медицинский ра-
ботник

ежедневно



катарыIъных явлениЙ верхних дыхательных

uзвоdсmвенноzо с
ежедневное ведение бракеражного журнала
пищевых продуктов и продовольственIIого

Заведующий производ-
ством/ медицинский ра-
ботник

1 раз в месяц

н€Lпичие всех сопроводителъных документов
на
поступающие продукты питания: маркиров-
К&,

накJIаднzuI с указанием даты выработки,
срока
реапизации, реквизитов документов
удостоверяющих безопасность качества
продуктов (декларацIбI, сертификат или
свидетельство гос. регистрации) (л.6.26 [ 1 ])*
Хранение сопроводительных документов до
полной реализации п

Заведующий производ-
ствоп/ медицинский ра-
ботник

1 раз в месяц

наJIичие договоров на поставку продуктов
питания, содержащих условия транспорти-
ровки, хранения, требования к качеству по-
ставляемых продуктов, напичия соtIроводи-
телъных документов.
Предусмотрена поставка только полуфабри-
катов, в том случае, если пищеблок должен

отать на

Irtr7 Бояршинова О.В./ 1 рuз в месяц

тящихся продуктов по журналу бракеража
пищевых продуктов и продовольственного
сыръя (п.8.29 [1]): наличие отметки о пол-
нои реализации продукта до конечного

соблюдение сроков ре€Lлизации скоропор- Заведующий производ-
ством/ медицинский ра-
ботник

Ежедневно/

раз в кварт€tл

п. \4.7 Г|

.)а



ка реаJIизации
соблюдение условий хранения скоропортя-
щихся продуктов в соответствии с требова-
ниrIми сопроводительных документов, мар-

вки (п.2.10.27 ll

Заведующий производ-
ством/ медицинский ра-
ботник

1 ра. в месяц

ежедFIевное ведение журн€Lла KoHTpoJUI
температурного режима холодильного обо-
рудования.
Соответствие пок€ваний термометров запи-

Заведующий производ-
ствой школа

Ежедневно/

раз в кварт€lл

хранение сып}чих продуктов и овощей в та-
ре на стеллажах на расстоянии не менее 15
см от пола (n,2.10.27 [l]) при нutличии мар-
кировочных ярлыков промьпшленной упа-
ковки

VtrI Бояршинова О.В./
школа

1 раз в кварт€lл

2.8. напичие IIищевых продуктов, подтвержда-
ющих
организацию работы пищеблока в соответ-
ствии с объемно - планировочными решени-
ями (п.8.З [1]):
- полуфабрикаты высокой степени готовно-
сти
(котлеты и т.д.);
- мясо бескостное фасованное весом до 3 кг;
- овощи чищенные;
- рыба филе или шеная без головы.

Школа/ медицинский
работник

1 раз в кварт€tл

п. 4.14 Г|

Нали.чие в скJIадском помещении термомет-

ае u uнвен,

ИП Бояршинова О.В./
школа

1 раз в год

соблюдение использования оборулования и
инвентаря в соответствии с маркировкой Г1

Заведующий производ-
ством/ шко-



лаlмедицинский работ-
ник

система принудительной вентиляции в ра-
бочем состоянии

IЦI Бояршинова О.В./
школа

1развгодк
Работа технологического и холодильного
оборудования в соответствии с технически-
ми
характеристиками подтверждается актом
обследования, выполненным организацией
имеющей соответствующие полномочия

l,tr7 Бояршинова О.В./
школа

lразвгодк
приемке

Столовая обеспечена (п. 4.7,4.8 Г1l):
- фаянсовой, фарфоровой или стекJIянной
столовой посудой без сколов и трещин из
расчета: два комплекта на одно посадочное
место

I,ТI Бояршинова О.В/
заведующий производ-
ствой школа

1 рuз в кварт€Lл

- столовыми приборами из нержавеющей
ст€LIIи из расчета: два комплекта на одно по-
сацочное место

VtrI Бояршинова О.В./
школа

1 раз в кварт€Lл

имеются инструкции по применению мою-
щих
средств, применяемых в данное время (п.5.9

Заведующий производ-
ствой школа

1 раз в месяц

мета-члические ванны для мытья посуды
оборудованы воздушными р€lзрывами,

шевьiми насадками (п.5.10 Г1

И.П.Бояршинова О.В. lразвгодк
приемке

имеются стеллажи с решетчатыми полками
для
просушки и хранения посуды с высотой
нижней полки не менее 50 см от пола (п.4.6

|/trI Бояршинова О.В./
школа

1рu.вгодк
приемке



t i ])
4.4. Мочалки, щетки для мытья посуды, ветошь

после обработки сушат и хранят в промар-
кированной таре (п.5.16 Г1l )

Заведующий производ-
ствой школа

1 раз в месяц

4.5 - Ilищевые отходы собирают в промаркиро-
ванные емкости с крышками, которые очи-
щаются при их заrтолнении не более чем на
2/З. (п.5.20 [1])

l,trI Бояршинова О.В./
школа

1 раз в месяц

5.(
5.1.

- a|t umаон о е с о сmоя н uе п u u4ебл о ка

l 
**"" и подсобные помеще"и, содержатся

|"
[ порядке и чистоте (п.5.1 Г 1 l)

Заведующий производ-
ствой медицинский ра-
ботник

ежедневно

5.2. UopaooTкa технологического оборудования
производится по мере его загрязнения
(п.5.14 [1])

Заведующий производ-
ством/ медицинский ра-
ботник

ежедневно

5.з. Соблюдается график проведения генерztль-
ных уборок (5.18 [1])

WI Бояршинова О.В./
школа

1 ра"з в кварт€tл

5.4. Заключен договор на проведение дезинсек-
ции, дератизации (п. 2.2.1З [2]), работы по
дезинсекции, дератизации проводятся (п.
5.2з [1])

l4T| Бояршинова О.В./
школа

1 раз в квартап

5.5. УОорочный инвентарь промаркирован и
хранится в специ€tlrьно отведенном месте (п.
5.2I, 5.22 [|1)

VtrТ Бояршинова О.В./
школа

1 ра, в квартаII

5.6. РаОочая одежда сотрудников пищеблока со-
держится в чистоте и порядке. Наличие до-
статочного количества комплектов рабочей
одежды

VtrТ Бояршинова О.В./
школа

1 раз в квартал

о. rап ион питания
6.1. Zlмеется примерное 10-дневное меню, со-

гласованное Управлением Роспотребналзопа
ТI[кола 1 раз в год



по Пермскому краю, согласованное руково-
дителем rIреждения (п. 6.5 I-1])

6.2. r rредоставляется дв).хразовое питание (п.6.8

Блюда меню соответствуют примерному r О-
дневному меню (п.б.22 [1])

Школа 1 рuз в полуго-
дие6.з. Школа 1 рuз в месяц

6.4. Выходы блюд соответствуют 
"opMuM 

Cu"
пиFIА
Имеются технологические карты для всех
блюд, представленных в меню (п.6.11 t1])

lllкола 1 рuз в квартЕrл

6.5. Заведующий производ-
ствой школа

Ежедневно/ 1

раз в KBapTzUI
6.6. Осуществляется контроль правилъности за-

кJIацки продуктов, что подтверждается за-
писями в соответствующем журнале (п. 14.4

Ежедневно ведется бракеражный жур""" р*
зультатов оценки готовьIх бrпод:
- выдача готовой пищи доtý/скается только
после снятия пробы;
- срок реutлизации готового блюда после
снятия пробы не более 2 ч.;
- осуществляется контроль выхода порци-
онных блюд (п. 14.6 Г 1l)

Медицинский работник 1 раз в неделю

6.7. Заведующий производ-
ствой бракеражная ко-
миссия

Ежедневно

б.8. rlЕ\-ruсullсчиtsается хранение суточных проб в
стеклянной посуде с крышками в специ€шь-
ном
холодильнике в течение 48 часов при тем-
пературе +2- *6 градусов (п.2.10.24)

медицинский работник ежедневно

6.9. В дополнительном питании отсутствуют
продукты, запрещенные в детском питании
(п.б.З 1 [1]):
карамель, гЕвированные напитки, непакети-

Школа ежедневно



рованные соки, салаты с майонезом, конди-
терские изделия с кремом
Ежедневно ведется "Ведомость контроля за

ционом питания" (п. 14.9[ 1

ИП Бояршинова О.В.

Осуществляется раз в 10 дней подсчет и .

сравнение среднее) точных значений по-
требления продуктов в расчете на 1 челове-
ка со среднесуточными нормами потребле-
ния (в расчете на один день на одного чело-
века) (п. l4.9 tl

Медицинский работник 1 раз в 10 дней

Проводится дополнительная витаминизациrI
(С-витаминизациrI или инстантные витами-
низированные напитки

Медицинский работник Постоянно при
проведении ви-
таминизации

7: Поludпru" r*у-u"r оuпur* nuorepoK учреilсduiо"-u р,
Имеется договор с rIреждениями Роспо-
требнадзора о проведении лабораторных и
визуалъных

ИП Бояршинова О.В. Ежегодно

Имеются акты по результатам проведения
лабораторно - инструментальных исследо-
ваний:
. микробиологические исследов ания проб
готовых блюд - 1 раз в квартаJI (4 раза в год);
. капорийность, выходы и соответствие
химического состава блюд рецептуре -1 раз
в год;
. микробиологические исследования 10
смывов
на напичие санитарно - показательной мик-
рофлоры (БГКП) - 1 раз в год;
. исследование 10 смывов с оборудования,

, рук, спецодежды

ktrI Бояршинова О.В./
школа

в соответствии
с СаН ПИн

7.2.



напичие яиц гелъминтов - 1 раз в год
Имеются акты о проведении визуztльных VtrI Бояршинова О.В./

школа
2 раза в год

обеспеченае пumьевоzо
8.1. Обеспечивается питьевой режим в соответ-

ствии с требованиями (гл. Х [1]):
- исполъзование бутилированной воды или
питьевых фонтанчиков (п. 10.2 t1])
- обеспечение свободного доступа к питье-
вой воде в течение всего учебного дня (п.
10.3 [1])
- обеспечение достаточного количества чи-
стой
посуды (п. 10.5 Г1

ежедневно

- н€шичие промаркированных подносов для
чистой и
использованной посуды (п. 10.5 Г1

Имеются документы, подтверждающие ка-
чество и безопасность бутилированной во-
дьl воды из питьевых фонтанчиков

Медицинский
работник/
школа

1 ра. в кварт€Lл

!ействия по результатам проверок:
1, Результаты проверок фиксируются в специальных журна.riах, актах, подписывается

организации питания.
проверяющим и представителем

2, В соответствии с планом работы школы обсуждаются и принимаются управле*.Iеские решения, устанавIIиваются сро-
ки ус'транения, применяются са{кции, установленные договором аренды и доIовором по оргаЕизации n"r*r", "1nbдо расторженшI договора аренды.

*мясо со сроком хранения более б месяцев не допускается для использования в детском питании.
Индивидуа_гrьный предприниматель Бояршинова О.В.


