
мАоУ (СоШ J\ъ 153 с углубленныМ изучением иностранных языков) г.Перми

Акт

04 апреля2023

комиссия в составе: председателя общественной комиссии Шолоповой
м.в. и членов общественной комиссии Кабановой н. с., ,,Щружининой Е.Н. в при-
сутствии зав. производством Середкиной Е.В.
качества питания в здании школы по адресу: ул.

В ходе проверки установлено:
1. В санитарной зоне имеются умыв€Lльники

лот9нец, антисептиков);
2. Меню размещено на информационном стенде;
3. Контрольные блюда в нzlJIичии;
4. Наличие книги отзывов и предложений;
5. Накрывание столов сотрудниками столовой начинается за7 минут до нач€ша

перемены;
6. Имеется график питания учащихся;
7. СервИровка столов проведена в полном объеме (имеются столовые прибо-

ры, салфетки), столы чистые, посуда без сколов и трещин;
8. Рацион питанияучащихся соответствует примерному 10-ти дневному меню.

Ежедневное меню соответствует примерному 10-ти дневному меню;
9. КласСные рукОводителИ контролИруюТ процесС приема цищи rIащимися;
10.В журн€Lле бракеража готовой продукции ук€ваны все блюда по меню, бра-

кераж производится своевременно, имеются подписи членов комиссии;
11.графики уборки помещения, проветривания и работы рециркулятора в

н€tличии;
12.проведено взвешивание остатков еды, несъеденной обучающимися в ходе

завтрака. Максимальный удельный вес несъеденной пищи составил 8оlо.
13.пищевые отходы собираются в промаркированные емкости с крышками;
14.Столовая посуда, инвентарь имеется в достаточном коли"есr"a, без сколов;
15.оборудование пищеблока, производственный инвентарь промаркированы и

исполъзуется согласно маркировке ;

16.все сотрудники находятся на рабочем месте в форме и в перчатках.
Рекомендации:

- ЗаВ ПРОИЗВОДсТВом следить за состоянием столовой посуды, исключитъ

сколы и трещины, а также за

Шолопова М.В.

Кабанова Н.С.

[ружинина Е.Н.

провела проверку организации и
Таймырская, 3.

(наличие горячей воды, мыла, по-

Середкина Е.В.

янием столовых приборов.


